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“Kulinarna Europa - szansa na rozwoj”
Nr projektu - 2016-1-PL01-KA102-025908

Projekt Stowarzyszenia Rozwoju Gminy Secemin pod nazwa “Kulinarna
Europa - szansa na rozw@j” finansowany przez Program Erasmus+ umozliwit w
2017 roku odbycie praktyk w Grecji w miejscowosci Nea Mesagkala 29 uczniom
Zespotu Szkét nr 3 w Bochni.

Praktyki unijne w ramach Programu Erasmus+ umozliwiajg uczniom
szczegoblnie z matych i srednich miejscowosci zdobycie doswiadczenia w
miedzynarodowym zespole. Jest to bardzo cenne doswiadczenie, a dla wielu jedyna
okazja, by poznaé¢ procedury europejskich firm i rozwing¢ praktyczng znajomosc¢
jezyka obcego. Dlatego witasnie uczestnicy takich praktyk mogg staé¢ sie cennymi
pracownikami w swojej branzy.

Obecnos¢ na rynku pracy absolwentéw szkot zawodowych zasadniczych
i technicznych, ktérzy odbyli praktyki zagraniczne jest niestychanie wazna, jesli
chcemy, by ustugi swiadczone przez polskie przedsigbiorstwa byty na europejskim
poziomie, a polskie firmy mogty skutecznie konkurowaé¢ na europejskim rynku.

Przyktadem moga by¢ ustugi gastronomiczne i hotelarskie. Projekt Stowarzyszenia
Rozwoju Gminy Secemin pod nazwg “Kulinarna Europa - szansa na rozwoj” umozliwit
w 2017 roku odbycie praktyk w dniach 1-14 maja, w Grecji 29 uczniom Zespotu Szkot
nr 3 o ksztatcgcych sie w zawodzie technik zywienia i ustug gastronomicznych.
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Wspominany projekt o numerze: 2016-1-PL01-KA102-025908 byt realizowany
przy wsparciu programu Unii Europejskiej Erasmus+: ,Ksztatcenie i szkolenia
zawodowe”. Jest to inicjatywa majgca na celu zwiekszenie kompetencji mtodziezy
uczgcej sie rowniez poza wielkimi osrodkami miejskimi. Programem Erasmus+
zarzadza w Polsce Fundacja Rozwoju Systemu Edukacji. Uczestniczyli w nim
uczniowie przede wszystkim z matych miejscowosci, tj. mieszkancow powiatu
bochenskiego.

Mitodziez coraz czesciej decyduje sie na wyjazdy tego rodzaju, poniewaz w
stazach zagranicznych widzi mozliwo$¢ zdobycia nowych umiejetnosci i cennego
doswiadczenia, ale nie tylko zawodowego — zyciowego réwniez. Radzenie sobie w
nowych, czesto stresujgcych sytuacjach i warunkach, przetamywanie bariery
jezykowej, czy rozwijanie umiejetnosci wspotpracy w miedzynarodowej grupie, to tylko
niektore z cennych umiejetnosci.

Mozliwos$¢ uczestnictwa w praktykach zagranicznych zdecydowanie poprawia
szanse absolwentéw nie tylko na lokalnym rynku pracy. Z drugiej strony daje
mozliwos¢ przedsiebiorcom, by pozyska¢ pracownikow z doswiadczeniem w pracy
w znanych osrodkach turystycznych i z praktyczng znajomoscig jezyka angielskiego.
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Wyjazd na staz poprzedzony byt zajeciami przygotowawczymi z jezyka
angielskiego, przygotowania kulturowego i przygotowania pedagogiczno-
psychologicznego. W ramach przygotowan uczniowie zdobywali tzw. miekkie
kompetencje, jak na przyktad umiejetnos¢ radzenia sobie ze stresem. Nastepnie
odbywali praktyki w greckich restauracjach i hotelach usytuowanych w turystycznym
regionie Tesalii. Praktyki odbywaty sie miedzy innymi w hotelu Golden Sun Nea
Mesagkala, Larissa czy tez w Zorbas Tavern w Leptokarya.

Najwazniejszym elementem praktyk byly zajecia praktyczne. Uczniowie mogli
pozna¢ roznice miedzy kuchniami Polski i Grecji, uczyli sie zasad zywienia,
projektowali aranzacje sali restauracyjnej, poznawali zasady obstugi klienta, tworzenia
menu i zapoznawali sie ze specjalistycznymi programami komputerowymi.

LG FUTURE NEED KIKA MOBILITY CENTRE- grecki partner polskiego
stowarzyszenia jest firmg o duzym doswiadczeniu w projektach unijnych. Jej pomoc
gwarantowata wysokg jakos¢ praktycznego ksztatcenia. Uczniowie z Polski mogli
zapoznac sie z miedzynarodowymi standardami pracy w branzy gastronomicznej.
Natomiast w czasie wolnym mogli zapoznac¢ sie z kultura i sztukg Greciji, poprzez
program zaje¢ kulturalnych, wycieczek Miedzy innymi do Litochorno, zespotu
klasztoréw Meteory i Skiathos, oraz wizy w miejscowych przedsiebiorstwach
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Polacy i Grecy wspolnie przygotowali dla uczestnikdw stazy europejskie
certyfikaty Europass-Mobilnos¢. Potwierdzajg one zdobycie kwalifikacji zawodowych,
a jednoczesnie podnoszg konkurencyjnos¢ na rynku pracy.

- ,Obecnie w catym kraju spotyka sie wielu obcokrajowcow, ktérzy korzystajg z
naszych ustug restauracyjnych. Dzieki zagranicznym praktykom uczniowie zapewniajg
sobie lepszg mozliwos¢ w poszukiwaniu na rynku polskim, ktory coraz czesciej
potrzebuje pracownikow z miedzynarodowym doswiadczeniem. Dla uczniéw, ktorzy
za moment stang sie absolwentami, odbyte staze zagraniczne sg wazng i wartg
polecenia formg rozwoju zawodowego” — podsumowat Piotr Czekaj — Dyrektor Zespotu
Szkot Nr 3 im. im. ks. prof. Jozefa Tischnera w Bochni


http://www.zs3.bochnia.pl/

